
Auditor Interno del Estándar FSSC 22000 Versión V5.1
¿POR QUÉ ASISTIR?
Entregar a los participantes los conocimientos necesarios
para implementar las auditorías internas en su organización
en el esquema FSSC 22000 V5.1, desde la planificación de
las mismas hasta su realización y seguimiento de hallazgos.

Usted recibirá un certificado que le permitirá evidenciar sus
competencias para FSSC 22000 V5.1, así como aprovechar
todas las ventajas del reconocimiento global de TÜV
Rheinland Akademie Chile. 

¿QUÉ CONOCIMIENTOS PODRÁ ADQUIRIR DE LA 
CAPACITACIÓN?

Inocuidad alimentaria 
GFSI y las normas de inocuidad 
Esquema de certificación FSSC 22000 V5.1
Categorías y sectores de alimentos. 
Requisitos de ISO 22000:2018.

MÓDULOS

Módulo 1: Introducción

Módulo 2: Programa de prerrequisitos
 ISO/TS 22002

Módulo 3: Proceso de Auditoría
Selección Equipo Auditor
 Etapas de una auditoria: preparación, ejecución,
informe, seguimiento
Clasificación de Hallazgos.

Módulo 4: Informe de auditoría y seguimiento
de no conformidades

Redacción de No Conformidades
Emisión de informe
Seguimiento de no conformidades

Módulo 6: Roles y Competencias de los 
auditores

Criterios para la calificación de Auditores
Competencias requeridas
Proceso de evaluación de auditores

DURACIÓN
4 módulos Online de 4 hrs. c/u. Se requiere el 75% de
asistencia para considerar que el alumno participó de
la actividad.

REQUISITOS
No aplica.

EXAMEN
Se realizará una evaluación Online al participante que
tiene por objetivo verificar si el alumno comprendió los
módulos contenidos en el curso. El curso se aprueba
con un 60% mínimo, sobre un máximo de 100%.

REQUISITOS TÉCNICOS
Se requiere una conexión estable a Internet y unos
auriculares para la participación. Como alternativa a los
auriculares, puede utilizar los altavoces de su PC.
Es de responsabilidad de cada participante conectarse
en el horario de realización del curso para cumplir con
la entrega de los contenidos establecidos 

CERTIFICADO Y MATERIAL DE APOYO

Aquellos participantes que cumplan con el mínimo de asistencia requerida, recibirán un certificado de participación
al curso. Asimismo, se les entregará la información y documentos necesarios para el seguimiento del curso

 Inocuidad 

Alimentaria

capacitacion@cl.tuv.com
www.tuv.com/cl


